· Bagu
· ette de Campagne1.00 €
Pain Maison

(Pesé et façonné à la main)

· Boule de pain individuelle de Campagne
0.50 € 
· Boule de pain individuelle aux Noix
0.65 €
· Baguette de Campagne
1.00 €

· Pain de Mie Carré tranches pour toasts
5.00 €
· Pain de Mie Rond tranches pour canapés
4.00 €
· Pain d’Epices Maison (4-6 pers)
5.50 €

La Maison Galand vous souhaite d’Excellentes Fêtes de Fin d’Années
GLe Mans
Maison Galand

46 Place de la République

02.43.24.00.50

www.patisserie-galand.com
Pâtisserie

Restaurant

Organisation de Cocktails
Fabrication Maison
Coté dessert …..

BUCHES TRADITIONNELLES MAISON
· Bûche Arabica 
( Biscuit moelleux imbibé au café, crème au beurre au café)

· Bûche Opéra

( Biscuit moelleux imbibé au café, crème au beurre au café et ganache au chocolat)
· Bûche Prélat

( Biscuit moelleux imbibé au café, mousse au chocolat)

· Bûche Castanea

( Biscuit moelleux imbibé au rhum, mousse à la crème de marrons)

· Bûche Noisette

( Succés moelleux, mousse gianduja, ganache croquante)

BUCHES LEGERES MAISON
· Bûche Galand



( Biscuit chocolat, crème vanille et framboise, mousse chocolat noir)

· Bûche Pomme caramel



( Biscuit chocolat, mousse caramel nougatine, pommes au four)

· Bûche Craquante



( Biscuit moelleux au chocolat, mousse au chocolat, feuilleté praliné)

· Bûche Fruits rouges



( Biscuit moelleux imbibé crème framboises, mousse fraise et décor fruits rouges)

LES NOUVEAUTES 2011 MAISON
· L’Exotique
(Biscuit amandes, mousse vanille, crémeux passion, coulis de framboise, décor fruits frais)

· Choc’Vanille
(Biscuit chocolat, mousse chocolat, crémeux vanille)

BUCHES GLACEES

· Bûche Nougat


( Meringue fondante, nougat glacé, chantilly)

· Bûche Macarons



( Meringue fondante, glace vanille, sorbet framboise, macarons)

· Bûche Glace ou Sorbet



( vanille, café, chocolat, caramel….cassis, fraise, framboise, cerise…..)

· Omelette Norvégienne ou Vacherin

· Marmite ou Tulipe Nougatine ( 3 boules par personne)

Prix des Bûches
4 pers : 22,00€ - 6 pers : 33,00€ - 8 pers : 44,00€
Coté Mignardises…
· Les Petits Fours Frais Maison
0.80 € (panaché)

0.90 € (au choix)

(Nougatine, mini tartelettes fruits, noix, ganache, choux, éclairs, café, chocolat, kirsch, capucine…)

Petit Plateau (24 pièces)
21.00 €
              Grand Plateau (60 pièces)
48.00 €

· Les Petits Fours Poches Maison
50.00 €/Kg
(Rosaces aux bigarreaux, amandes, oranges, financiers, noyers, sablé framboises, rochers coco…) 

· Truffes au Chocolat Maison
50.00 €/Kg

· Bouchée Chocolat Maison
2.80 € pièce
(Rocher praliné, praliné feuilleté, caramel tendre, praliné café, bûchette pistache praliné, …)
· Macarons Galand Maison
(Café, chocolat, pistache, framboise, citron, noix coco, noisette, caramel)



Petite boite (16 pièces)
14.50 €


Grande boite (25 pièces)
21.00 €

· Marrons Glacés
70.00 €/Kg
Pensez à passer commande avant le 20 décembre

Fabrication Maison
Nouvel An
· Agenda Opéra

(Couverture nougatine, crème au beurre au café et ganache au chocolat)

· Agenda Praliné

(Couverture nougatine, mousse praliné et succès)

· Agenda Chocolat

(Couverture nougatine, ganache chocolat noir et biscuit chocolat)

· Le Saint Sylvestre 2011-
(Biscuit amandes, feuilleté praliné, mousse chocolat, mousse caramel)
Prix par personne 4,50€
Tailles des gâteaux : 4 pers/6 pers/8 pers

Sans oublier nos Entremets Habituels :

· Prélat, Capucine chocolat ou praliné

· Ecureuil

· Concorde

· Macaron Framboises ou chocolat

· Tiramisu, Opéra

· Craquant chocolat

· Millefeuille

· Succès framboises

· Mousse framboise

· Chocolat Framboise

· 3 chocolats…

Pensez à passer commande avant le 20 décembre

Coté Entrées et Plats

      Terrine de Foie Gras Maison et sa Confiture de Figues

13.00 € pers

Demi-Homard Thermidor

(Demi homard décortiqué et reconstitué à passer 7 à 8 minutes au grill        accompagné de purée de carotte, flan de brocolis, courgette farci aux légumes)

15.00 €/pers
Papillote de Gambas en brochette, Sauce Persillé 

(Accompagné de purée de carotte, flan de brocolis, courgette farci aux légumes) 

13.00 €/pers

    Mijotée de Noix de St-Jacques et Ecrevisses cuisinée, Sauce champagne

(Accompagné de purée de carotte, flan de brocolis, courgette farci aux légumes) 

15.00 €/ pers
Filet Mignon de Veau aux Abricots moelleux, 
Sauce au Malt
 (Accompagné de gratin dauphinois, flan de champignons, pommes framboise)
13.50 €/ pers

Suprême de Volaille farci aux Raisins et 

 aux Marrons, Sauce aux Airelles

(Accompagné de gratin dauphinois, flan de champignons, pommes framboise)
13.00 €/ pers

Feuilleté de Ris de Veau au jus de Porto et Morilles
(Accompagné de gratin dauphinois, flan de champignons, pommes framboise)

 16.00 €/ pers
Pensez à passer commande avant le 20 décembre

Coté Apéritif

· Les Petits Fours Salés Maison
0.60 € (panaché)


0.70 € (au choix)
(Feuilleté d’escargots, croissant rillettes, pizzas, tartelettes saumon – oignons – champignons – poireaux, feuilleté aux crevettes, carré jambon, feuilleté saumon, fromage… 15 sortes)

· Les Canapés (pain de mie maison)
0.80 à 0.90 € pièce


(Asperges, tarama, œufs de lump, crevettes, saumon fumé… 9 sortes)



Petit plateau assorti (18 canapés)
16.00 €


Grand plateau assorti (40 canapés)
33.50 €


Pruneaux Bacon
0.70 € pièce


Brioche Foie Gras
2.00 € pièce
· Les Macarons Salés Maison


Pomme et Foie Gras
1.20 € pièce


Saumon Fumé
1.20 € pièce

· Les Pains Surprises (pain de mie maison)

Pain Surprise Assorti (saumon fumé, jambon de pays, tarama, rillettes, crabe)



6/8 pers

19.50 €


10/12 pers

25.00 €


Pain Surprise Saumon Fumé ou crabe


6/8 pers

24.00 €


10/12 pers

29.00 €
· Les Verrines Maison
· Verrine aux trois légumes

1,80€ pièce

            (Mousse de carottes, mousse de betteraves, mousse choux fleurs)
· Verrine rillettes de sardines au guacamole

1,80€ pièce


(Guacamole allégé, sardines, oignons, paprika)
· Verrine au foie gras et pomme façon crumble

2,00€ pièce


(Foie gras, pomme fruit, pain d’épice)

· Verrine de milk-shake de céleri et bacon

1,80€ pièce


(Céleri, bacon, crème légère)
· Verrine aux crevettes et mousse d’ananas

1,80€ pièce


(Mousse ananas légère, crevettes)
Les verrines sont à commander par nombre paire à partir de 4 pièces
Epiphanie 2012
· Galette Briochée
2.00 €/pers
(Brioche pur beurre aromatisée fleur d’oranger)

· Gâteau des Rois
12.50 €
(Pâte levée aromatisée au rhum, zestes d’orange et citron)

· Galette Frangipane
3.40 €/pers
(Feuilleté fin, crème frangipane amande)

· Galette Niçoise
3.40 €/pers

(Pâte sablée pur beurre, crème d’amande)

· Galette Royale
3.40 €/pers
(Feuilleté fin, crème d’amande parfumé au citron, glace royale amande)

· Galette Amande/Pomme
3.40 €/pers
(Feuilleté fin, crème d’amande, pommes sautées)

Toutes nos galettes sont livrées dans un sac passant au four
Pensez à passer commande avant le 20 décembre

